China-Restaurant

DYINHASTY

Chinesischer-Grill
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MarschallstraBB3e 19 ¢ 84028 Landshut

Telefon 0871/9667899 + 96640 68

Offnungszeiten:

Mo. — So. 11.30 - 14.30 Uhr und 17.30 — 22.00 Uhr
(kein Ruhetag)

www.dynasty-landshut.de
restaurant@dynasty-landshut.de



Mittagsbuffet Ttigiich wechseindes

pro Person : 13,50 €
Kindervon 4 -10 Jahren : 7,90 €

Mit einer vielfaltigen Auswahl an Vorspeisen, Hauptspeisen und Nachtisch

Nun . Geniefsen Sie die

U nsere B“ffets Zubereitung der Spezialitaten
durch unsere Koche direkt
Genief3en Sie die Zubereitung der Spezialitaten vor lhren Augen!

durch unsere Koche direkt vor lhren Augen

Wir wunschen Ihnen GUTEN APPETIT !

Kinder: 7-10Jahre 10,90 €
4 - 6 Jahre 7,90 €
Chinesisch-mongolisches ?e‘so‘\
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Grof3es “Asiatisches Erlebnisbuffet” o™
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am Feiertagen

fl\gg Mehr Informationen sehen Sie in
unserer “ Getranke & Buffet “ Karte
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Jedes Meni mit Pekingsuppe oder Friihlingsrolle als Vorspeise

Mittags - Meniis

Gebr. Reis mit Hiihnerfleisch und Gemiise 1%&m

Gebr. Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise 12.¢&m

“Acht Schatze” versch. Fleisch, Krabben und Schweinefleisch1:252b&m

mit Gemiise, Knoblauch (scharf)

“Chop Suey” Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise52&pm

Hiihnerfleisch nach “Szechuan”Art 15agpm

Geb. Hiihnerfleisch mit siif3-sauer SoRe >4
Gebr. Hiihnerfleisch mit Curry und Gemiise (scharf) »>"

Hiihnerfleisch - Spiefichen in Satee-Sofle und Sojagemiise (Erdnuss-Sofie) 1-f'51'2'5'a'g'm
Doppelt gebr. Schweinefleisch mit Gemiise nach “Szechuan”Art (scharf oder mild)
Hiihnerfleisch mit Morcheln und Bambus 15.2&mp

Geb. Schweinefleisch mit sii3-sauer Sofe >4

Gebr. Rindfleisch mit Gemiise nach Peking Art 1528m»

mit Bambusstreifen und Knoblauch

Gebr. Rindfleisch mit Zwiebeln 1.2.6m.p

“Kong-Bau”Fleisch, wahlweise Rind-. Schweine-12,5.8mii:Cashewnuss

oder Hiihnerfleisch gebr. mit versch. Gemiise (scharf)

Knusprige Ente mit siiR-sauer SoRe >4

Knusprige Ente mit Gemiise nach Hong-Kong Art (scharf) 12:5a&m

Gebr. Entenstreifen mit Sojabohnensprossen (nicht knusprig) 1->2&mp

Knusprige Hiihnerbrust mit Gemiise nach “ Kanton” Art 152&mp
Gebr. versch. Fleischsorten (leicht scharf) mit Thai-Curry, Kokosmilc
Brokkoli, Bambus und Champignons im Feuertopf

Geb. Fischfilet mit sii3-sauer Sofle Sada

Geb. Fischfilet mit Curry und Gemiise 1.54h

Versch. Gemiise mit Tofu und Glasnudeln 1.5.a.gmp

Gebr. Krabben mit feinem Gemiise nach “Hong-Kong”Art 15.2b&mp

h, 15,

Allergene:
a enthalt glutenhaltiges Getreide: Weizen/Weizenmalz;
a(1): Gerste / Gerstenmalz;
b enthalt Krebstiere; ¢ enthalt Hihnerei; d enthalt Fisch; f enthalt Erdniisse; g enthalt Soja; h enthalt Milch;
i enthalt Schalenfriichte; j enthait Sellerie; k enthalt Senf; m enthalt Sesam; n enthalt Lupine; p enthalt Weichtiere;
q enthalt Schwefeldioxid und Sulfit; x Fruchthaltige Getranke

Zusatzstoffe:
1.mit Geschmacksverstarker: Glutamat; 2.mit Farbstoffe; 3.mit SUBungsmittel; 4 chininhaltig:
5.mit Konservierungsstoff; 6.mit Antioxidationsmittel; 7.mit Phosphat; 8.koffeinhaltig; 9.taurinhaltig;
10.enthalt eine Phenylalanigquelle
* =Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindem beeintrachtigen

Alle Preise inkl. MwSt. Ihre Speisen erhalten Sie auf Wunsch ohne Glutamat zubereitet

9,90
9,90
11,50

10,50
10,50
10,50
10,50
10,50
10,50
10,50
10,50
10,90

10,90
10,90

11,90
11,90
10,90
10,50
11,50

10,50
10,50

9,90
12,50



”ppen

€
1. Pekingsuppe (sauer-scharf) »>%° 3,90
2. Gemiise-Suppe mit Glasnudeln *>™ 3,50
3. Wantan-Suppe (gefiillte Teigtaschen) 1*™ 4,90
5. Hiihnerfleisch mit Kokoscreme und Gemiise 1:5h 4,90
7. Hiihnerfleisch-Suppe mit Tong-Ku-Pilzen 15m 4,90
8. Hiihnerfleisch-Suppe mit Curry und Champignons (leicht scharf) 15 4,90
9. Tom Yam Gai Garnelen und Tintenfisch (scharf) 1.5.bhp 6,50
11. Kung-Fu-Suppe - Chinesische Gemiise-Suppe mit Hiihnerfleisch (scharf) 1.5m 4,90
11a. Tom Yam Hiihnerfleisch-Suppe 15 5,50

1,5,b,
11b. Suppe fiir 2 Personen mit Garnelen, Tintenfisch, Hiihnerfleisch, Glasnudeln und Gemiisén 11,60

€
12. Friihlingsrolle 1€ 3,90
13. Mini-Friihlingsrollen ? 3,50
14. Krabben-Chips ® 3,50
15. Hiihnerfleisch-Spiefichen in Satee-Sofle 1f 5,50
16. Gebackene Wantan mit sii3-sauer Sofde 2.4 4,50
17. Spezial chinesische Vorspeisen fiir 1 Person 5,90

- gebackene Wantan mit siif3-sauer Sofe 2.4
- Mini-Friihlingsrollen 2
- Krabben-Chips ®
18. Spezial chinesische Vorspeisen fiir 2 Personen 11,90
- Hiihnerfleisch-Spiefchen mit Satee-SoRe
- gebackene Wantan mit siif3-sauer Sofle 4
- gebackene Hummerkrabben mit sii3-sauer Sofle 09
- Mini-Friinlingsrollen 2

19. Gebackenes Gemiise mit siif3-sauer Sof3e a4 4,90
21. Sojasprossenkeime-Salat mit Krauter-Dressing 3.4 4,90
22. Gemischter Salat mit Jogurt-Dressing ah«a 4,50
23. Krabben-Salat mit French-Dressing chka 6,90

24. Hiihnerfleisch-Salat mit French-Dressing  &h*d 5,90



Samurai-Platte 15,90 >4
Jeweils 1 Rolle (Lachs, Gurke,
Inside Out) und jeweils

2 Stiick Nigiri (Garnele, Lachs)

Test-Platte 13,50 2244
Jeweils 1 Rolle (Gurke, Lachs,
Rettich) und 6 Stiick Inside Out

Bonsai-Platte 16,90 25abdap

6 Stiick Kappa Maki, jeweils

2 Stiick Nigiri (Garnele, Lachs

Krebsfleisch, Aal, Oktopus)

Happy Time
Jeweils 1 Rolle (Gurke, Lachs)
und jeweils 2 Stiick (Garnele,
Krebsfleisch, Aal)

Tokio-Platte 14,50 *5°4m4
Jeweils 1 Rolle (Gurke, Inside
Out, Lachs) & 4 Stk. Futo Maki

Zen-Platte 14,50 %4
Jeweils 1 Rolle (Lachs,

14 90 1,2,5,a,b,d,q

eingelegter Rettich, Inside Out)

und 2 Stiick Lachs Nigiri

3,90 € 3,90 €
Aal gegrillt 2 Stk >

ey
Yy X
* ae
- e l.‘,
5,50 €
California Roll 8 Stk **"

o

Lachs 2 Stk %4

390 € 4,50 €

Avocado 6 Stk *9

Lachs 6 Stk %9

3,90 €
Garnele 2 Stk®*?

3,90 €

Oktopus 2 Stk ***

w

4,50 €

Garnele 6 Stk.***

3,90 €
Gurke 6 Stk ™

w

3,90 €

Rettich eingel. 6 Stk.™
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Spezialitéiten des Hauses

S1. Acht Schatze - Enten-, Schweine-, Rind- und 125abgm 16,50
Hiihnerfleisch, Krabben mit Gemiise & Knoblauch (scharf)

S2. Hong Kong Spezial - Rind- und Hiihnerfleisch, Hummerkrabben, Tofu, Tlntenflsch' 2 ’g'mp16,50
Glasnudeln mit feinem Gemiise

S3. Doppelt gebratenes Rindfleisch (scharf) I“g"‘ 15,50

S4.Thailand Spezial - versch. Fleischsorten mit * 16,50

Gemiise, Thai-Curry und Kokosmilch (scharf)
S5. China-Friihling - Hiihnerfleisch, Schweinefleisch, Ente, Krabben & Gemiise (Ielcht scharf) 16,50
S6. Enten Sa-Cha Topf mit feinem Gemiise und Sa-Cha-SoRe 152&m 16,90

S7. Gebackenes Hiihnerfleisch - mit Knoblauch und &m» 14,90
Gemiise nach “Shanghai”-Art im Vogelnest (leicht scharf)

S8. Paniertes Schweinefleisch nach “Hong-Kong”-Art im Vogelnest (sii, leicht scharf) >4 14,90
S9. Vogelnest mit verschiedenen Fleischsorten Gemiise und Knoblauch (leicht scharf) 1%2&m 16 50
$10. “Gum Bao” Hummerkrabben im Vogelnest mit Gemiise und Knoblauch (scharf)is.i&m.ss 18,90

S11. Shap-Kom Hiihnerfleisch, Ente, Krabben, Schweinefleisch, Tofu und Gemiise2:€ 16,50

S$12. Shap-Kom Hummerkrabben Tintenfisch, Surimi, Tofu und Gemiise 1.25.6.b.gp 17,50

S$13. Thai-Meeresfriichte Feuer-Topf Hummerkrabben, Tintenfisch 1:2:5.6.6» 17,50
und Surimi mit Gemiise und Curry (scharf)

S14. Spezial “Yuan-Yan” Platte fiir 1 Person L5afgma 16,90
knusprige Ente und Hiihnerbrust mit Gemiise, siif3-sauer und Erdnusssofde

S16. Pa-Pao-Ente fiir 1 Person 17,90
oder 2 Personen 34,90

knusprige Ente mit versch. Gemiisesorten und Fleisch 152&mp

Hotcook - Heif3e Platte

Alle “Hotcooks” werden an den Tisch serviert. Hotcook ist
eine uralte chin. Zubereitungsform, die versch. Fleisch- und

Gemiisegerichte ofenfrisch auf den Tisch bringt. Dank des
gusseisernen gliilhend heien Brattellers, welches von der
Flamme kommt und der geheimen Zutaten unseres

«~ Chefkochs wird Ihnen ein vollig neuer Gaumenkitzler serviert.

H1. Knusprige Ente mit Pfeffersofle & versch. Gemiise 15&mp 17,50
H2. Knusprige Ente mit chin. Strohpilz in AustemsoRe >2&m» 16,50
H3. Knuspriges Hiihnerfleisch mit Schwarzbohnengewiirz und Knoblauch (scharf) 12afém 15,90
H4. Sam-Sien - Hummerkrabben, Hiihner- und Schweinefleisch, 12.5abgm 17,90
mit Bambus, Brokkoli und Champignons (leicht scharf)
H5. Verschiedene Fleischsorten mit versch. Gemiise 15agmp 16,50
H6. Hummerkrabben mit Schwarzbohnengewiirz und Gemiise 15abgm 19,90
H7. Rindfleisch mit Schwarzbohnengewiirz und Gemiise 15a&mp 15,90
H8. Knusprige Ente mit chin. Gemiise und Hoisin-SoRe 1252&m 17,50
H9. Geb. Lachsfilet mit Gemiise und Hoi-Sin Sofe 12:52.dgm 17,90
H10. Knuspriges Hiihnchen mit Gemiise und Hoi-Sin Sofle 1252&m 15,90

H11. Rindfleisch a la Dynastie 15agmp 15,90
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= W Hithnerfleisch

€
30. “Chop Suey” Hiihnerbrustfilet 1>&mp 13,90
31. Hiihnerbrustfilet mit Bambus und Morcheln 15a&mp 13,90
32. Hiihnerbrustfilet mit Tong-Ku-Pilzen und Bambus 15.2.&mp 13,90
33. Hiihnerbrustfilet mit Curry und Gemiise (scharf) > - 13,90

34. “Gum-Pao” Hiihnerbrustfilet mit Gemiise, Cashewniissen und Knoblauch (scharf)>>**™ 13,90
35. Hiihnerbrustfilet nach “Szechuan”-Art mit versch. Gemiise, Knoblauch (scharf) 1252¢m 13 90

36. Gebackenes Hiihnerbrustfilet mit Ananas und sii-sauer Sof3e 524 13,90
37. Gebackenes Hiihnerbrustfilet nach “Kanton-Art” mit verschiedenem Gemiise .5.2.8mp 13,90
38. Hiihnerbrustfilet-Spieffichen mit Sojagemiise und Erdnuss-Sofie 1f.¢ 13,90
39. “Dynastie” Hiihnerbrustfilet gebacken mit feinem Gemiise und pikanter Sofle 152&m 13,90
39a. Gebackenes Hiihnerbrustfilet mit gebratenen Nudeln L.acgm 14,90
39hb. Gebackenes Hiihnerbrustfilet mit gebratenem Reis Lacgm 14,90
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G2 schweinefleisch
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40. “Chop-Suey” Schweinefleisch mit versch. Gemiise 15agmp 13,90
41. Schweinefleisch mit Bambus und Morcheln5agmp 13,90
42. Schweinefleisch mit Tong-Ku-Pilzen und Bambus 1.5.a.gm.,p 13,90
43. Schweinefleisch mit Curry und Gemiise (scharf) 1.5h 13,90

44. “Gum-Pao” Schweinefleisch mit Gemiise Cashewniissen und Knoblauch (scharf) +2°2agmi 13 g0
45. Doppelt gebr. Schweinefleisch nach “Szechuan”-Art mit versch. Gemiise (scharf) ¥2%a¢m 13 g
46. Gebackenes Schweinefleisch mit Ananas und sii3-sauer Sofie 5.4 13,90
47. Schweinefleisch mit Paprika und Zwiebeln 15a.gmp 13,90

5 Rindfleisch

€
50. “Chop-Suey” Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise 1.5a.&mp 14,90
51. Rindfleisch mit Bambus und Morcheln 1.5agmp 14,90
52. Rindfleisch mit Bambus und Tong-Ku-Pilzen 15agmp 14,90
53. Rindfleisch mit Curry und Gemiise (scharf) 1.5h 14,90
54. “Gum-Pao” Rindfleisch mit Gemiise, Cashewniissen und Knoblauch (scharf) 12%aemi 44 g0
55. Rindfleisch nach “Peking”-Art mit Bambus und wiirziger Sof3e (scharf) 1,2,5,a,gm 14,90
56. Rindfleisch mit Zwiebeln 1.5.agmp 14,90

57. Rindfleisch mit Brokkoli nach “Sacha”-Art 15a.6m 14,90



60. Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise nach “Kanton”-Art 1>a&mp
61. Knusprige Ente mit Ananas und sii3-sauer Sofe >a&map
62. Knusprige Ente mit Bambus Tong-Ku-Pilzen 1.52&mp
63. Knusprige Ente mit Paprika, Bambussprossen, 15
Champignons, Knoblauch, Kokosmilch & Currysofie (scharf) :
64. Knusprige Ente mit Gemiise und Cashewniissen nach “Gum-Pao”-Art 12528mi
65. Knusprige Ente mit verschiedenem Fleisch, Gemiise 12.5&m
und Knoblauch nach “Ba-Po”-Art (scharf)
66. Knusprige Ente mit Hummerkrabben und feinem Gemiise »>2bg&mp
67. Knusprige Ente mit Bambus und Morcheln 15agmp
68. Knusprige Ente mit gebratenen Nudeln 1acgm
69. Knusprige Ente mit gebratenem Reis lacgm

/

>
Meeresfriichte

71. Hummerkrabben mit verschiedenem Gemiise 1.5.abgmp
72. Hummerkrabben mit Morcheln und Bambus 1.5.a.bgmp
73. Hummerkrabben mit Curry und Gemiise (scharf) 1.5.b.h
74. “Gum-Pao” Hummerkrabben mit Bambus und Cashewniissen (scharf) 1.25.abgmi
75. Gebackene Hummerkrabben mit siif3-sauer Sofde 5.a.b4
76. Gebackenes Fischfilet mit verschiedenem Gemiise 15.a.dgmp
77. Gebackenes Fischfilet mit Gemiise in Curry-Sof3e 1.5a.dh
78. Gebackenes Fischfilet mit Gemiise in siif3-sauer Sofde 5244
79. Gebr. Tintenfisch mit verschiedenem Gemiiset25.agmp
Knoblauch und schwarze Bohnen (scharf od. mild)
80. Tintenfisch mit Brokkoli und ein wenig Knoblauch 1.5.a.gmp 1.2.5ab.&mi
80a. Krabben mit Bambus, Gemiise und Cashewniissen nach “Gum-Pao”-Art (scharf)

é‘)Vegetarisch

81. Lo Hai Zai - gebratenes chinesisches Gemiise mit Tofu und Glasnudeln 1.5.2.gm.p
82. Gebratene Sojabohnensprossen Lagmp

83. Gebratene Bambussprossen und chin. Pilze 15.2.6m.p

84. Gemiise-Topf mit Curry und Glasnudeln (scharf) 15h

85. Gebratener Reis mit Gemiise ta.c.gm

86. Gebratene Nudeln mit Gemiise L.a.c.gm
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90. Gebratener Eier-Reis mit Hiihnerfleisch und verschiedenem Gemiise ®¢™

91. Gebratener Eier-Reis mit Krabben und Gemiise 1ab.cém

92. Gebratener Eier-Reis mit Rindfleisch und Gemiise H¢&m

93. “Nasi-Goreng” nach indonesischer Art - gebratener Eier-Reis mit Hiihnerfleisch??¢é
Schweinefleisch, Krabben und Gemiise (leicht scharf)

94. Gebratene Eier-Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise 1.ac.gm

95. Gebratene Eier-Nudeln mit Krabben und Gemiise 1ab.cgm

96. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und Gemiise 1<

97. Gebratene Reisnudeln mit Gemiise, Hiihnerfleisch, Krabben L.a.b.c.em
und Schweinefleisch nach “Singapur”-Art

98. “Bami-Goreng” nach indonesischer Art - gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch,1-ab.cg
Schweinefleisch, Krabben und Gemiise (leicht scharf)

~%

Spezialitaten vom Chefkoch

D1. Ha Wa Ente Knusprige Ente mit Gemiise und Obst-SoRe *>2&mp

D2. “Chop-Kam” China - Knusprige Ente, Schweine-, Rind- und Hiihnerfleisch, 15abgmp
Krabben, Tintenfisch und Gemiise

D3. Hummerkrabben mit Ingwer und Lauch 15ab&mp

D5. Gebratenes Lachsfilet mit Gemiise der Saison nach “Ba-Bao”-Art 1:5adgmp
D6. Gebackenes Hiihnerfleisch mit Gemiise und “Hoi-Sin” Sofde 125.agm
D7. Knusprige Ente mit Gemiise und Erdnuss-Sof3e 1.5.afgmp

D9. Fischfilet nach Art des Hauses mit Gemiise und siiR-sauer SoRe (scharf) 15244
D10. Gebratenes Fischfilet nach "Gong-Bao”-Art (scharf) 1:25adgm
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Besondere Menius

€
105. Reistafel A fiir 1 Person 18.50
Vorspeise: Pekingsuppe oder Friihlingsrolle '/ ' Gsags

Hauptgang: - Knuspriges Huhn (siiR-sauer}**<"**Gebr. Rindfleisch nach “Peking”-Art (scharf)
- Gemischter Salat*"
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee

106. Reistafel B fiir 1 Person 18.50
Vorspeise: Pekingsuppe oder Friihlingsrolle *os/%22 - 9
Hauptgang: - Knusprige Ente nach “Kanton”-Art “"- Hiihnerfleisch-Spiefie in Satee-Sofie

- Gemischter Salat*»

Dessert:  Lychee, gebackene Banane'mit Honig oder Kaffee

107. Kaiser Menii fiir 2 Personen 42.00
Vorspeise: - Pekin'_gsuppe oder Friihlingsrolle /12 i

- Mini-Friihlingsrolle, geb. Wan Tan mitﬁ.ﬁ(jﬂi-sauerSoBe und Krabben Chips”**® ...
Hauptgang: - Geb. Hiihnerfleisch nach "Kanton”Art - Gebr. Rindfleisch nach”Szechuan”Art
- Geb. Hummerkrabben mit siif3-sauer Sofde s»»a

Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee®

108. Chinesische Reistafel fiir 2 Personen o i 40.00
Vorspeise: Pekingsuppe oder Friihlingsrolle ;... ’
Hauptgang: - knusprige Ente nach “ apstgg”-Art - Hiihnerfleisch-Spiefie in Satee-Sofle *

- Rindfleisch mit Zwiebeln "**"> geb. Fischfilet mit siiR-sauer Sole ***°
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee-
109. Chinesische Reistafel fiir 2 Personen 150q/ 1o 40.00
Vorspeise: Pekin%s pe oder Frithlingsrolle " 5, 000 _ o
Hauptgang: - Geb. Ente mit Ananas und siiR-sauer SoRe - Doppelt %ebr. Rindfleich (scharﬁ SSrtme

- Hiihnerfleisch-Spiefie in Satee-Sofle*- Zweimal gebr. Schweinefleisch mit Gemiise

Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee:

110. Familiengliick fiir 2 Personen 38.00
Vorspeise: Pekingsuppe oder Friihlingsrolle **¢/**¢ ’
Hauptgang: - Spezial-Platte mit knuspriger Ente, Rinder-, Hiihner- & Schweinefleisch t2svems

Krabben, Tintenfisch, Surimi, Gemtise und Glasnudeln
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee *

111. Romantisches Menii fiir 2 Personen 42.00
Vorspeise: - Pekingsuppe s« ’
- Mini-Friihlingsrolle und geb. Wan Tan mit siif3-sauer Sof3e */*
Hauptgang: - Rindfleisch mit Brokkoli - Geb. Ente nach “Kanton” Art****™
- Geb. Schweinefleisch mit siit-sauer Soe*
- Hiihnerfleisch nach “Gum-Pao”Art (scharf) “***™"™
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee *

112. “Dynastie”-Platte fiir 2 Personen 42.00
Vorspeise: Pekingsuppe oder Friihlingsrolle ****/*** ’
Hauptgang: - knuspriges Ente und Hahnchenbrust *

- geb. Hummerkrabben mit Spezial-Gemiise und Sof3e *****"*
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee *

113. Menii fiir 3 Personen 60.00
Vorspeise: Pekinﬁsup e oder Friihlingsrolle *s3.%, ’
Hauptgang: - Hiihnerbrust mit sii3-sauer Sofde - knusprige Ente nach Art des Hauses ***¢"*

- Schweinefleisch mit Paprika, Bambus und Gemiise (scharf) *252en
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee *

114. Spezial Menii des Hauses ab 4 Personen 80,00
Vorspeise: - Pekingsugpe 1569
- Spezial chin. Vorspeisen

Hauptgang: - Geb. Hummerkrabben mit sii-sauer Soffé " - Rindfleisch nach “Peking” A"
- Knusprige Ente mit Pfeffersofie auf heiRer Platte serviert 1s2eme
- Hithnerfleisch mit Tintenfisch, Krabben und Gemiise im Vogelnest ****¢"
Dessert:  Lychee, gebackene Banane mit Honig oder Kaffee *



C/
e
- W "Extra Beilagen
€
101. Gebratener Reis mit Eier »2&™ 4,90
102. Gebratene Nudeln mit Eier La.cém 4,90
120. Gebackene Banane mit Honig 2 4,90
121. Gebackene Ananas mit Honig 2 4,90
122. Gebackener Apfel mit Honig a 4,90
123. Gebackene gemischte Friichte mit Honig a 5,90
115. Peking Ente
140,00

fir 4 Personen - in 5 Gangen,
( 1 Tag voher bestellen)

Vorspeisen:
* Entenfleisch-Suppe 5™
e Mini-Friihlingsrolle
Delikatesse:
 Entenhaut mit Lauchstreifen, Pfannkuchen,®
Salat und Spezialsofie
Hauptgang:
* Fleisch mit bestem chinesischem Gemiise 15a.&mp

Dessert:
e Gebackene Banane oder Obst nach Saison?



Sehr geehrte Giiste,

im Nachfolgenden finden Sie eine Ubersicht zu kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen und Allergenen. Welche Zusatzstoffe und Erzeugnisse unsere
Gerichte enthalten sind direkt hinter jeder Speise vermerkt.*

Die neue Verordnung lebensmittelrechtlicher vorschriften iiber Zusatzstoffe
verlangt, dass diese ausgewiesen werden.

1.mit Geschmacksverstéarker/Glutamat;

2.mit Farbstoffe; 8.mit Nitritpokelsalz/Nitrat;
3.mit SURungsmittel; 9.taurinhaltig;
4 chininhaltig; 10 Backtriebmittel

5 mit Konservierungsstoff: (D!natrlt{mq.lphosphat, Natriumhydrogencarbonat);
11 mit Nitritpdkelsalz;

6.mit Antioxidationsmittel, i
12 geschwarzt;
7.mit Phosphat; 13 Rauch:

Auferdem muss der Gastronom nach der neuen Kennzeichnungsverordnung
fiir lose Ware Lebensmittel bzw. deren Erzeugnisse, die hiufig bei betroffenen
Personen Allergien oder Unvertriiglichkeiten auslosen konnen, deklarieren.
Dabei handelt es sich um:

a=enthalt glutenhaltiges Getreide (Weizenmehl 405)

b=(Krebs, Shrimps,Langusten,Hummer,Scampi);

c=enthalt Eier und Eierzeugnisse (alle Eisorten);

d=Fisch und Fischerzeugnisse (Alle Fischarten);

f=enthalt Erdnusse;

g=Soja und Sojaerzeugnisse;

h=enthalt Milch (Kuhmilch & enschl. Lactose);

i=enthalt Schalenfriichte

j=enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse (Bleich-, Knollen-, Staudensellerie);
k=enthalt Senf und Senferzeugnisse (Senfkdrner, Senfpulver, Senf, Senfdl);
m=enthalt Sesamsamen und Sesamerzeugnisse;

n=enthalt Lupine und Lupinenerzeugnisse;

p=enthalt Weichtiere (Schnecken, Abalone, Tintenfische, alle Muscheln, Austern);
g=enthalt Schwefeldioxid und Sulfit (E220 - E228)

* Alle Angaben ohne Gewihr.

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt. |hre Speisen erhalten Sie auf Wunsch ohne Glutamat zubereitet



A Offnungszeiten:
) { Mo--S0: 11:30 - 14:30 Uhr und 17.30 - 2200 Ur

\ www.dynasty-landshut.de
restaurant@dynasty-landshut.de



